| M f \
ak
q

LA RACCHETTA

— )

Pinsa Komana

Focaceia J(itsc/ctomaten ‘ O’zegano ‘ OliveLeccine ‘ Basilico ‘ Olivensl 12€

Mozzarella Fior di Latte | Basilikumpesto 1+€
Alla Fritz: Mozzarella Fior di Latte | Salame Felino 14€
Thunfisch | Karamellisieste vote ZLwiehel | Getrocknete Tomaten | Kapewn | Basilico 16€
Salami | Prosciutto | Tunghi 15€

Spianata Calabreze | jzopea Zwiebel | OliveLeccine | Basilico 15€
Frisches gemdse der Saison 16€
Parmaschinken | Rucola g’zana Padano 18€
Salsiccia | Spianata Piccante | Bufala Mozzarella | Kiuschtomaten | Basilico 19€
Spianata Piccante gufa[aWozzme[[a | get’zocknete Tomaten | Basilico 16€

geschmo’zte Rinderschulter ’ .S)pianata Piccante ‘ Kischtomaten ‘ /ng[a[a mozzazella 19€
gotgonzola | Fische Blatt Spinat | _Kisschtomaten | Walnuss 17€
Black jge’z ga’me[en | %c[uja Creme | gegu'[/t Lucchini | Stuacciatella Kase 21€
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LA RACCHETTA
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ﬂntipasti

Ahtischockensuppe mit Crostini Brot 10€
(Bombolona) Bufala Mozzarella, Paniert, Frittiert auf Tomatenragout 19€
Vitello Tonnato mit Gebratene Baby Calamari 21€
Teldsalat mit Crostini Brot, gucmcia[e und g’zana Padano Kaise 15€
Black j-ige’z ga’me[en in Chilli-_Knoblauche! geé’zaten und Crostone 3wot 19€
Guatinierter Liegenkdse auf Bitnen Carpaccio und Karamellisieste Feigen 18€
Carpaccio vom Black Angus Beef mit Gebratenen Cardoncelli-Pilzen 19€

/O aste

g’zcme T ag[iate/[e nut Weigweimagout unc[ g’zana—paclano—C’zeme 19€
Jv/ausgemac/lt 7 ottelloni mit Ricotta und Spinat jz_d/[ung nut _7’1isc/wm j-’zuﬁ[e[ %€
Ohrecchiette mit ge[é—’zotem _/(i’zsclltomatenmgout mut /3Cy§[e/mozza’ze[[ac’zeme 7€

Second

Gebratene B3aby Calamar mit Feldsalat und Cocktail-Mayonnaise 30€
Seeteufel Medaillons in Weibweinsobe Rosmarin-_Kaxtoffelniosti und Blattspinat 35€
Kalbs-Saltimbocea alla Romana mit /Qosmminka’ztoﬁ[e[n und gemase 29€
Slack /4ngus V) ag[iata n etne j;zaﬁ[e[kwste 57€
Geschmoute US-Rinderschulter auf Kartoffelstampf. Gemiise und Rotweinjus 36€



